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° SCHNELLES GERJCHT

Zutgten.:

200 gr. Rinderfilet
Schalotten

Eigelb

Dijon Senf
Essiggurken
Paprikapulver
Sauerrahm
Kapern, Sardellen
Tabasco, Worcester Sofle
Petersilie

Butter, Baguette

Zuéereiéwg;

Bevor mit der Zubereitung losgelegt wird, Teller und Schissel in den Kihlschrank stellen.
AnschliefRend das Baguette in Scheiben schneiden. Butter in der Pfanne erhitzen und darin die
Brotscheiben anbraten. Wahrenddessen das Rinderfilet kleinhacken.

Das geschnittene Fleisch in eine kihle Schiissel geben. Sardellen, Essiggurken, Schalotte und Ka-
pern kleinschneiden und zum Fleisch in die Schissel geben. Im nachsten Schritt Worcester Sol3e,
Tabasco, Salz und etwas Senf dazugeben und die Zutaten durchmischen.

Danach etwas Paprikapulver dazugeben und abschmecken. Die Schiissel fUr ein paar Minuten in
den Kuhlschrank geben. Im Anschluss das Beef Tartar auf gekihlten Tellern in einem Servierring
anrichten. In das Fleisch eine Mulde dricken und diese mit einem Eigelb beflllen. Brot hinzugeben
und geniellen.
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